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ワ
ン
ド
リ
ン
ク
・
お
通
し
代
頂
戴
致
し
ま
す
。

か
い
わ
れ
・
ワ
ケ
ギ
・
白
髪
ね
ぎ

自
家
製
ヌ
ー
ト
リ
ア
ハ
ム

数
量
限
定

今
年
の
干
支
・
子(
ね
ず
み)

を
ラ
ー
メ
ン
に
！

ヌ
ー
ト
リ
ア（
ね
ず
み
）の
骨
ま
る
ご
と
か
ら
ス
ー
プ
を
と
り
、

五
時
間
以
上
か
け
て
じ
っ
く
り
と
旨
味
を
抽
出
。

見
た
目
と
は
裏
腹
な
澄
ん
だ
黄
金
色
の
ス
ー
プ
。

味
付
け
は
ヌ
ー
ト
リ
ア
本
来
の
味
を
生
か
し
た
塩
ダ
レ
ベ
ー
ス
で
。

付
け
合
わ
せ
の
ヌ
ー
ト
リ
ア
の
ハ
ム
は

柔
ら
か
く
淡
白
な
が
ら
も
旨
味
溢
れ
る
一
枚
に
仕
立
て
ま
し
た
！

今
年
の
干
支
を
食
べ
て
運
勢
ア
ッ
プ
！

ね
ず
み
の
ラ
ー
メ
ン
が
食
べ
ら
れ
る
の
は
当
店
だ
け
！

今
年
一
年
の
開
運
祈
願
に
是
非
一
度
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。


